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Los vinos blancos han sido siempre un sector menos cuidado en general en Espaia que el tinto, pero ante el fuerte
crecimiento de su consumo, que amenaza con hacerse con la mitad del mercado, todas las denominaciones de origen
toman posiciones para promocionarlo con las variedades de uva autctonas.

son la asignatura pendiente de los vinos espa-

fioles. Mientras los tintos han tenido un desa:
rrollo espectacular, Lanto en calidad como en varie-
dad, con los blancos nos bastaba con que existieran
las D.O. de Rias Baixas y Rueda; y que entre Navarra,
Cataluiia y Somontano hubiera algunos chardon-
nays buenos.
Sin embargo, las tendencias del mercado estdn ha-
ciendo saltar todas las alarmas entre los badegueros
porgue la prevision a corto plazo es que los blancos,
que tradicionalmente han tenido un consumo esta-
cional y veraniego, pueden llegar a alcanzar el s0%
del mercado de vinos,
Se achaca a muchos motivos: que, al ser menos com-
plejos que los tintos, representan la primera toma de
contacto de los nuevos consumidores; que la crecien-
te incorporacion de la mujer al mundo del vino pasa
por esle tipo de elaboracidn: o que el tirdn procede de

S ¢ dice, y con bastante razon, que los blancos
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mercados emergentes como el estadounidense y el
asidtico, apoyados por una ‘invasion cultural’ de la in-
dustria del cine norteamericana, en donde, si el pro-
tagonista tiene cierto poder adquisitivo, no faltard
unaescena en laque aparezca con unacopita de char-
donnay en lamano.

Ya se ha empezado a tomar posiciones, Rigja, deno
minacién de origen conservadora donde las haya, ha
tomado la deciston histérica de modificar su regla-
mento y permitir que se haga blanco con variedades
como la Verdejo, Sauvignon Blanc y Chardonnay,
hasta ahora prohibidas, conscientes de que con su
tradicional uva Viura no van a ninguna parte, Vega
Sicilia, al principio con mucho secreto y ahora cada
vez con menos, después de diez anos de adaptar un
grupo de variedades del Rodano, estd haciendo prue-
bas para sacar, ya enseguida, un blanco que esté ala
altura del prestigio de su firma. En Rueda se estin
realizando muchas inversiones de gente de fuera pa-

ra darle una vuelta de tuercaa la zona. En Galicia, en
las otras zonas que no son Rias Baixas, se estd co-
menzandoa dejar de lado la mas que discreta uva Pa-
lomino en beneficio de las uvas autdetonas. Y el ca-
50 mas espectacular es ¢l de la pequena denomina-
cidn de Valdeorras, donde se estd realizando una au-
téntica revolucion de la calidad con la casi descono-
cida uva Godello. Esta creciendo escandalosamente
la produccion de Chardonnay en la zona norte,
mientras en el arco mediterrdneo o el centro apare

ce con fuerza la variedad Viognier.,

La mayoria siguen siendo vinos jovenes, pero tam-
bién hay muchos fermentados en barrica, y los ha-
brd con crianza en madera; asi que los aficionados,
ademds de tener que aprenderse los nombres de las
nuevas variedades, deberan acostumbrarse también
aque un buen blanco no tiene que ser del afio, y que
lomarse en 2007, por ¢jemplo, un blanco de 2004 0
2005 esde lo mas normal. B



Brancos

Navarra

Penedés

Ribeiro

Chivite Coleceion 125 2004

Cata: El chardonnay que elabora la familia
Chivite en sus vifiedos y bodega del Seforio
de Arinzano es una de los blancos mas pre-
miados y reconocidos de Espana, Presenta
una gran intensidad aromatica, con tanas
de frutas maduras, ahumados, mantequillas
tostadas, un conjunto elegante y potente; y
una boca rotunda, grasa, sedosa, con algin
recuerdo citrico y muy fresca,

Rias Baixas

Jean Ledn “Vinya Gigi™ 2005

1: Joan Ledin

Cata: Aungue la familia Torres tiene unos
blancos muy razonables, éste de Jean Ledn
&5 el mds alractivo y expresivo. Fermentado,
con seis meses en barrica y otros seis en bo-
tellero, presenta una nariz elegante con fru-
tas maduras, tostados, ahumados y mante-
quillas de la madera nueva. En boca tiene
cuerpo y estructura, es camoso, pero muy
vive, fresco y con un buen equilibrio.

Vifa Mein 2005

Cata: Es la joya de Ribeiro, elaborada con lo
mejor de las variedades gallegas: Treixadu-
ra, Godello, Loureiro, Torrontés y Albarifio.
Fermentado en barrica, reposa un afio en ti-
no de roble de 3.000 litras, es elegante, con
recuerdos de manzana fresca, toques anisa-
dos, fondo tostado y ahumado, tanos herba-
ceos, todo muy bien conjuntado, y una boca
soberhia, untuosa y equilibrada.

Yazo Pitieiro 2005

Cata: Vinode la zona del Condado de Tea, Se
elabora con uvas muy maduras y de poten-
cia. EL vino permanece un ano en cubas de
acero y luego en botellero hasta su punto
aplima, Presenta una nariz elegante, seria,
con profundidad. Dominan los tonos fruta-
les, florales, minerales y eitricos, como de Li-
ma. En haca es sabrosa y glicérico, con fres-
ca acidez, pero equilibrado y persistente.

Rueda

Pazo de Sefiorans
Seleceion de anada 2002

Cata: Fernando Gonzalez, piloto de Iheria, y
st fripulacién ponen en marcha esta bode-
ga en 2001, rescatando la marca que su
abuelo tenia hace muchas afios en la zona.
Suvinotiene mucha personalidad y elegan-
cia. Frutas, heno, madurez y unos interesan-
tes toques ahumados y tostados. En boca es
patente, cremaso, glicérico, largo y rica,

Somontano

Tempo 2004

Cata: Un vino basado en la potendia de unas
uvas capaces de resistir fermentacian y
erianza en barrica, largo reposo en depdsito
y botellero para que adquiera su redondez y
su madurez. Su resultado es una nariz muy
frutal con recuerdo de peras, heno fresco y
toques florales de margaritas y manzani-
llas; y una boca de combate, con energia y
brio, redonda, potente y sabrosa,

Naiades Fermenlado 2005

Cata: Lleva poco en el mercado y ya es uno
de los grandes de Rueda. Pertenece al gru-
podelimportador Orddfiez que se ha traido
para hacerlo endlogos de las antipodas. EL
resultado es un vino intenso, expresivo, que
comhbina recuerdos de manzanas maduras y
frutos secos, con buenas maderas. En boca
s untuoso, graso, reaparece la madera pa-
ra dar una sensacidn envalvente,

Valdeorras

Clarion 2004

Cata: Vinas del Vero tiene varios blancos ex-
celentes de Chardonnay y Gewiirtraminer;
pero el mejor es este vina con variedades y
elaboracién que la bodega mantiene en se-
crelo. Aparece lleno de matices donde las
frutas escarchadas, albaricoque v los re-
cuerdos citricos quedan perfectamente en-
wvueltos por suaves tonos de madera. La bo-
ta es sabrosa y cremosa, potente y seria.

Fnate Uno 2003

100 &

Cata: Es el blanco mas caro del pais. Aunque
de momento es de pequena produccian, tie-
ne la garantia de Enate. Fermentado en ha-
rrica, con 8 meses de crianza sobre lias, es
una fiera con 15°5%, Hay que decantarlo, Pre-
senta frutas maduras y secas, recuerdos flo-
rales y tostados de la madera. La boca es
carnosa, potente, muy grasa, glicérica, pero
fresca debido a su equilibrada addez.

de Castilla y Leon

As Sorles 20006

Cata: Rafael Palacios, de los Palacio Remaon-
do de Rioja, se fue a Galicia para hacer uno
de los blancos mas poderosos del pais con la
genial uva Godello. Ha consequido un vino
tremendo, lleno de complejidad, con mucha
fruta madura, toques minerales, recuerdos
de frutos secos, césped recién corfado, todo
en permanente evolucian. Boca madura,
untupsa, estructurada, potente y carnosa,
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Guiliin Sobre Lias 2005

Cata: La hodega familiar, asesorada por Pe-
pe Hidalgo y Ana Martin, es la demostracion
del poderio de la uva Godello. Tiene varios
tipos de vinos muy buenos, perodestaca por
original este que ha permanecido con sus1i-
as durante ocho meses. Intenso y persanal,
con fruta madura, toques minerales y balsa-
micos, fondos tostados, todo bien ligado; y
una hoea sedosa, potente y persistente.

Ossian 2005

Cata: Una de las Gltimas novedades del
mercado viene de la mano de Javier Zacag-
ninni, uno de los sabios de Ribera que ha
encontrado en Rueda un pago muy especial
para hacer este vino. Como tiene 1457 esta
afnada noestaadn en la D.0. Rueda; peroes-
tard el afio que viene. Necesita decantarse y
es muy frutal, complejo y elegante, con una
boca potente, carnosa y final amargoso.
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