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Estos doce vinos gallegos son muy buenas pistas para todos aquellos aficionados que quieran disfrutar de las virtudes de los vinos blancos en verano. / Eva Medina

Los 12 mejores blancos gallegos

Gallicia esta viviendo una revolucién en sus vinos blancos, que la ha convertido en el referente de las
mejores elaboraciones de este tipo en Espafia. Hay otros blancos excelentes; hoy es el turno de los gallegos.

Enrique Calduch

Hay otras zonas, desde luego,
que elaboran buenos blancos.
La mds poderosa es Rueda.
Esta denominacion de origen
(D.0.) castellana, tierra de la
excelente uva Verdejo, estd
viviendo una época compleja.
Elaboran vinos de extraordi-
naria personalidad, pero tam-
bién hay una masiva turba-
multa de vinos idénticos, con
aromas de frutas tropicales
procedentes de levaduras ar-
tificiales, que desvirtdan los
valores dela Verdejo.

Las tradicionales varieda-
des blancas Airén, Viura o
Macabeo no tienen demasia-
dorecorrido pese alos esfuer-
zo0s que grandes firmas rioja-
nas estan haciendo con la
Viura. Después nos quedan
las variedades foraneas, sobre
todo la Chardonnay, que usan
con razonable éxito en Nava-
rra, Somontano o Penedés,
peroson otra cosa.

El éxito gallego viene, en
primer lugar, de que dispo-
nen de una punta de lanza
muy poderosa, la denomina-
cion de origen Rias Baixas y
sus ya consolidados albarifios,
y en segundo lugar, de que el
resto de denominaciones ha
seguido la senda de las varie-
dades aut6ctonas que hasta
hace afios estaban arrumba-
das ante la presencia de la do-
minante uva Palomino, de
mucha produccién pero poco
recorrido.

Lareconversién ha costado
mucho, las cepas han crecido,
y ahora se empiezan a ver los
resultados en Ribeiro con sus
treixaduras, torrontés, lados,
loureiros; y también en Val-
deorras, con sus godellos. A
punto estan de saltar al ruedo
las otras dos denominaciones
de Monterrei y Ribeira Sacra.

Las caracteristicas de estos
vinos son la frescura, la lim-
pieza, los aromas primarios fi-
nos y agradables. Pero, ade-
mas, tienen volumen en boca
y la suficiente fuerza como
para recibir crianzas sobre
sus lias, y dar vinos de mayor
longevidad y evolucion.

La punta de lanza del
éxito gallego es la
D.O. Rias Baixas y
sus consolidados
albarifios

Aprovechando el verano,
cuando mas apetece beber vi-
nos blancos, hemos seleccio-
nado doce. Una tarea ardua,
porque hay al menos un par
de docenas de marcas que se
han tenido que quedar fuera.
Pero éste que proponemos es
un buen listado que gustard a
los aficionados al vino.

El Albarifio de Fefifianes TIT
afio 07 es un vino cuya marca
data de 1904. La bodega esta
ubicada en un palacio espec-
tacular en el centro de Cam-
bados. Criado sobre lias, es
profundo, elegante, con mu-
cha fruta madura y una boca
untuosa, con cuerpoy grasa.

De Valdeorras nos llega el
As Sortes 10. Rafael Palacios,
de la famosa saga de los Pala-
cios, de Alfaro, elabora esta jo-
ya con Godello. Cargado de
personalidad y elegancia, tie-
ne una nariz complejisima
con florales, frutalesy de todo;
yunabocarobustay perfecta-
mente equilibrada.

Casanova Méxima 09, de
Ribeiro, es el vino més poten-
te de la firma Pazo Casanova,
tres preciosas fincas amura-
lladas. Elaborado con Godello
y Treixadura, tiene casta, mu-
cha frutay recuerdos minera-
les. En boca tiene nervio y
energia, sedosoy muy vivo.

Do Ferreiro 2010 viene de
Rias Baixas. Gerardo Méndez
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esta considerado como uno
de los mejores elaboradores
de toda Galicia. Su vino estd
cargado de aromas florales,
heno recién cortado, recuer-
dos de trufa; y una boca fres-
ca, con fina acidez, muy larga.

Finca Valifias 09 es la estre-
Ila de la bodega Mar de Fra-
des, el albarifio del Grupo Za-
mora. Esunvino elegante, ex-
presivo, profundo y maduro.
La boca espectacular, rotun-
da, potente, equilibrada, larga
yredonda.

Guitidn sobre lias 2010, de
Valdeorras, es otro Godello,
queviene de lamano delos fa-
mosos endlogos Ana Martin y
Pepe Hidalgo. Es muy intenso
en nariz, con frutas maduras,
toques minerales, recuerdos
balsamicos, y mucho volu-
men, equilibrio y frescura en
boca.

Fernando Bandeira no falla
nunca con sus vinos. La Val
05 es un crianza sobre lias,
que une bien los tostados con
la fruta, manzana asada, citri-
cos, hinojo, elegante. En boca
es sedoso, graso, muy fresco.

Martin Codax Lias 08 es el
grande de la poderosa firma
de Vilarifio-Cambados. Ela-
borado sobre lias, presenta
una nariz excelente con fruta
madura, tonos tostados y he-
no recién cortado. En boca es
sabroso, sedosoy fresco.

Nora de Neve 09 pertenece
al grupo Avante Selecta, del
empresario gallego Manuel
Jove, que tiene con este alba-
riflo, probablemente, su me-
jor blanco. Es sensual, con
mucha fruta, balsdmico, ma-
durez y suaves tostados. En
boca es contundente, con una
fina acidez que le da frescura.

Pazo Barrantes 2010 perte-
nece a Vicente Cebridn, pro-
pietario también de Marqués
de Murrieta. Es un vino joven
floral, frutal, complejo, fino,
con personalidad. En boca
tiene brio, fuerza, aparece re-
dondo, equilibrado y fresco.

Detrés del Pazo de Sefio-
rans Seleccién de Afiada 05,
estd Marisol Bueno, que du-
rante muchos afios dirigio
con buen criterio la D.O. Rias
Baixas, y que elabora esta ma-
ravilla, un blanco de 2005 que
no hace mas que crecer. Tie-
ne elegancia, personalidad,
minerales, especias, y una bo-
casedosay aterciopelada.

Y de Ribeiro llega Vifia Me-
in 2010. Javier Alén, el pro-
pietario, es un sabio y pionero
de los nuevos y modernos ri-
beiros. Mezclando varieda-
des autdctonas hace un vino
tan elegante como fresco. Ex-
presivo, floral, frutal y madu-
ro, tiene un paso de boca ex-
celente, fuerte, sabroso y se-
rio.



