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Bodega del mes
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D.O. Ribeiro
Viia Mein

Es el gran referente de calidad de Ribeiro. Una bodega pequedia y situada en
un pargie de especial encanto cuyos vinos s codean con los mejores blan-
cos espafioles. Vifia Mein es siempre un gratificante descubrimiento.

Ha llevido tanto desde que Ia primera imagen
mental que se asociaba al ribeire e el vino
blanco servide en pequedias tazas blancas en
Galicia... Hay los mejores ribeiros se codean
con los més destacados blancos gallegos y
espaiioles v exhiben orgullosss ol cardeter
diferenciador de s gran variedad antbetona
notablemente recuperada en las Gltimas dos
décadas: la treivadura. Pero a diferencia de
Rias Baixas, donde wna mayoria de eliquetas
52 apovan exclusivamente en la albarifio,
aqui la treivadura sucle ir acompafiada de
otras variedades locabes: forrontds, godello,
lado, loureiro, a propia albariiio...

walle del Avia, en los términos de San Clodio
w Gomariz De hecho, la finea de Mein figura
en los libros de historia gallegas como une
de los primeres asentamientos de poblacién
nacidos al abriga del cercano monasterio de
San Clodio en tomo 2] cual se expandid el
vifiedo en Ia zona en los siglos XI y XIL
Junto al vifiedo se construyd la pequefia
bodega donde cada afio se claboran entre
Bo.o00 ¥ 120,000 botellas dependiendo de
las caracteristicas de la cosecha,

A nivel anecddtico, se elabora un tinto freseo
v atlintico con exdticas uvas tintas locales v,
eon algo mds de produecion, un blanes fer-

Si tuvidramos que una hode-
£a para visitar en la denominacidn orensana
de Ribeiro, ne nos 1o pensariamos dos veees:
sin duda, Vifa Mein, La cxplicacidn es senci-
lla: une la gean calidad de sus blaneos a una
vifin de especial encanto ¥ a un pequefio
hotelite pegado a la bodega. Intimista, cui-
dadeo pero sin excesos ¥ uno de esos "lugares
vefugio” en los que uno Tespita paz 'y tran-
quilidad a raudales.

El proyecto nace en 1988 de manos del abo-
gado oriundo de la zona y residente en
Madrid, reconvertide a io Javier

do en barrieas de gran eapacidad (500
litros). Pero la ctiqueta estandarte de la
‘bodega es su blaneo joven Vifia Mein, que
hace gala de una serta seleceidn de uwvaen el
viftedo y la complejidad que le otorga su rico
ensamblaje varietal por un lade y la erianza
o sus las en depdsitos de acereo inoxida-
ble durante unes seis meses, por otro. Este
ving se ha convertida en la marca de referen-
cia de la denominacién y en uma de las
apuestas "seguras” cuando se quiere poner
un blanco de nivel en la mesa. Ademés de
una opeién diferenciada —y necesaria— para

fcionados ingui y amantes de descu-

Alén, que implica a un gropo de familiaves y
amigos con ¢l objetivo de elaborar un blanco
con lag variedades locales de la zona que
tanta fama hablan dado a los vinos de
Ribadavia (los “tostadillos™ dulees) en los
siglos XV y XV Para ello s plantavon 16
hestireas de vifla en las mejores laderas del

juli-ngosto 2008

brir nuevas fronteras frente al habitual juego
entre albarifios y verdejos.

Vifia Mein siempre les sorprendera agrada-
blamente, da lo misma si lo deseubren en la
copa como si deciden conoccer e migico
lugar del que precede.

Vifia Mein une la
gran calidad de sus
blancos a una vifia
de especial belleza
y a un intimista
hotelito con
encanto
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Vifia Mein 2007 Blanco, D.0. Ribeiro
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Opiniones sobre ¢l vino

Con un enfoque vinicala y empresarial muoy claro, en poeo tempo Javier Alén ha situa-
do sus vinos entre los mejores blances cspafioles: frescos y jivenes pero a la vez sutiles
y complejos, Vina Mein es una de las etiquetas gallegas mis regulares afio tras afio,
capaz de mostrar un concepto de blanco original ¥ diferente avalade ademas por un
cnvidiable histérico de lacres. Esta afiada estrena una nueva imagen, mis moderna y
conceptual que pareee especialmente adecunda para unn cosecha 2007 que apuesta
més por lariqueza de matices y la delicadeza que por la intensidad. Graso y suave en
boca, con agradables sensaciones de fruta dulee en buen equilibrio con la asidez, es un
caballo ganador que brilla mis si eabe por su excelente relacion calidad-precio.

Nota de Cata

Aspecto: Amarillo palido matiz verdoso

Aroma: Fing y delicade; con notas de fruta blanca (melén), ligera nota floral, hierbas
en infuzsién

Gusto: Sabroso, untuose, con buena acider, aroméatico, maduro v amable, Final con
aromas de fruta madura y punta dulce

Otras caracteristicas

Nombre del vifiedo: Mein, Gomariz y Oseve

Tipo de suelo: Sabrego

Variedades de nva: Base de Treixadura junto a Godello, Loureira, Torrontés,
Albarifio, Lado y Albilla

‘Tipo ¥ capacidad de botella: Bordelesa de 75 ¢l.

Temperatura de servicio: 79 C

Grado: 12% vol.

“Tiempao de conservacién: Se mantendrd en forma desde ahora hasta 2011, aunque

e &0 De=de luego, no hace falta esperr
Acompanamiento: Pescados y mariseos en gencral, arroces, cocina oriental y ligera-
mente especiada

9,95 € botella (IVA incluida)

Solicite su adhesion al Club ¢ informacin sobre selecciones de meses anteriores
Atencion al cliente: 9oz 010 791 (lahorables, de 9:00 2 19:00)
clubiiodoving.com

juliv=ngoste 2008
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Comentario sobre el vino 5

Con un enfoque vinicola y empresarial muy
clarg, en poce Hempo Javier Alén ha situado
sus vinos entre los mejores blancos cspafio-
les: frescos ¥ jivenes pere a la ves suliles y
comiplejos. Vifa Mein es una de las etiquetas
gallegas mas regularcs afo tras afio, capaz de
mestrar un coneepto de blance original y dife-
rente avalade ademss per un envidiable his-

thrico de lacres en La Guia TodoVino. Esta

afada estrend una nueva imagen, mis
maderna y conceptual que parece especial-
mente adecuada para una cosecha 2007 que
apuesta més por la riquesa de matices ¥ la
delicadesa gque porla intensidad. Elvino esun
caballo ganador que brilla mds si cabe por su
excelente relacidn calidad-precio.

Nota de Cata

Aspecto: Amarillo pilido matiz verdoso
Avoma: Fino y delicado, con notas de
fruta Blanca {melén], ligera nots floral,

Gran Vifia Sol 2007

hierbas en infusion

Gusto: Sabroso, untuoso, con buena acide:,
aromitico, madure y amable. Final con aro-
mas de fruta madura y punta dulce

Otras caracteristicas

Variedades: Base de Treixadura junto a
Godello, Loureira, Torrontés, Albarifio,
Lade y Alkilla

Grado: 12% vol.

Temperatura de servieio: 72 C

Tiempo de conservacidn: Hasta 2011
Botella: Bordelesa de 75 ¢l

Comentario del Sumiller
“La etiqueta de referencia de Ribeiro aporta
una nueva dimensién a los blances gallegos.
Disfrute de su delicadeza y su textura untueo-
=y acariciante”.
Custedio L. Zamarra
La Guia TodaVing

Blanco, DAY Penedés

Comentario sobre el vino

Tn clisico de los blancos espafioles, pionero
en las elaboraciones de calidad ¥ en el trabajo
com la variedad chardomaay en nuesteo pais.
Detrhs estd 1a experiencia v el aval teenoldgicn
de una de nuestras bodegas con mayor proyee-
citn internacional, Miguel Torees, Siempre
Tesulta gratificante volver a esta marca sefiera
<que sigae ofreciende una perfecta combina-
it de untnosidad y freseur 1 tal ves o
secretn de su &xito resida en haberse manteni-
do fiel a 5i mismo y & su estilo. Un blanco que
et la cosecha 2007 eombing I vitalidad de la
fruta con finas notas alumadas,

Nota de Cata

Aspecto: Amarillo alimonade

Aroma: Buena intensidad, con notas de
fruta blanca madura ¥ exitica, sutiles ahu-
mados y fonde citrico

Gusto: Sabroso, cuerpo medio, untucso ala
vez que fresco, aromitico ¥ equilibrada.

Otras caracteristicas

WVariedades: 85% Chardonnay,

15% Parellada

Crianza: Un tercie del chardonnay cinco
meses en roble nueve

Grado: 13% vol.

Tempertaura de servicio: §° C
Tiempo de conservacidn: hasta 2010
Botella: Borgofia de 75 ¢l.

Comentario del Sumiller
“Una mares eldsica del vino espafiol, phone-
ra de los blancos de calidad y un valor segu-
o por su irreprochable calidad alo largo del
tiempo™.-.
Custodio L. Zamarra
La Guia TodoVinro




