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cho,una privileginda vinaen torno aun pa-

lomar, en pleno centro de la villa, frente al

mercado, Su tatarabuclo Rafael Santoro
augurd los aguardientes destilados en Ia

region, pervive como cientifico del vino y

ya contemplaba a la antecesora de esta v

fia en pendiente plantada hace 10 afio:

rraza pina que rebasa |

ficic

sobre ¢l viaducto v los bosqu

estd en la puerta de calle, bajo el jardin y la

cocina familiar, y quien elabora es el endlo-

tro [\:jrrif;L$ (i'u{‘ APENas ¢ usn L ano.
L] contraste frente a los minimaos produc-
tores s la Coope del Ribeiro que di-
ig » Leva e a, junto a Emi-
lio Vidal, el endlogo, poresta cosechaenla
que el mildiu selectivo ha echado al suclo
gr&“\t‘i. COMmo una QIO una mano
junto con el sol
-plmmhm trac lo Mcjor, uva 2ana y

menos cuatro millones de kg, de blane
medio de tinto, tanto de sus proy

Alaizquierda, descarga de la
uva en la Cooperativa del
Ribeiro, en Ribadavia.

Arriba, halneario de Laias, a
arillas del Mifio. A |a izquierda,
una vieira, plate tipico del res-
taurante del balneario

il coupage del vino emblemdtico

0 por cata ¥ volacion popu-

1etiqueta. Y labo-

tigo de las cifras, se

permite caprichos como desempolvar los

Gricos tostades de la zona, seleccionan-

doen cada vina, racimo a racimao, los ade-

cuados, los que en cajas orcadas y en una

enorme nave fresca se secan hasta alcan-
ar en fruto 22 grados, que en botella s

convierten en oro vigjo a 14 grados golo-

508, y con un apunte final acidillo que in-

Manuel Juste, enun huequitoapra-  como de lo

le piedra dondecaben  cual con su propio plan de vendimi

yde proveedores, cada  vitaa seguir bebiendo. Una jova restaura-

da del pasado con las mds eficacy nicas

yunode 1.000,yeua-  trega. Vina Costeira y la cooperati actuales y medios sobrados, sin escatimar.

Ribeiro: feliz resurreccién

Ya hace muchos aflos el gallego genial Alvaro Cunqueiro dejd
escrita y bien clara la principal lzcra del vino del Ribeiro: “Eu
deletreaba todas as cepas vellas do pan Ifia, brencellau,

tintilla, tarrantés, treixadura, godello, lado, albarifio...
(¥a sei que agora hai cutras cepas, e que se queren colleitas
longas, vendimas fartas, e que as vellas cepas do pais dan
pouco)”. Parece que esos tiempos aciagos han pasado. Hoy se
puede apreciar un gran cambio en los vinos gracias a la accidn
decidida de personas como Arsenio Paz, de Vilerma; Javier
Alén, de Vifia Mein; Tito Levoso, gerente de |a cooperativa del
Ribeiro, 0 Emilio Rojo. Aunque dispares en la forma de conce-
bir vino y empresa, une a estas personas una misma filosofia:
elaborar lo mejor posible para volver a situar el Ribeiro entre
los mejores vinos de Espafia. La Denominacidn de Origen aco-
ge 109 bodegas y mantiene la curiosa figura del “colleiteirg™,
que en otras dencminaciones no existe, y que es aquel viticul-
tor que hace su propio vino ¥ que también puede vender con
la contraetiqueta del Consejo Regulador, pero no puede pasar
de 60,000 litros de vino, Aunque parezca un hecho anecddti-

co, son nada menos que 75 las

bodegas que mantienen ese cali-

ficativo. El Ribeiro nunca ha

sido un vino que se elaborara

con una sala variedad, salvo

excepciones, pero Iz Treixadura

marca la diferencia en eslas tie-

rras. Se complementa magnifi-

camente con la Torrontés, [a

Loureira, la Godello v Ia Albarifio. Aungue hay cepas casi des-

conocidas y en peligro de extincién, come la Lado, de relevan-

te calidad. Los tintos se elaboran con Sousén, Brancellao,

Caifio, Ferrdn y Mencia. En la actualidad |a tendencia peneral

es plantar y elaborar con estas cepas autdctonas, aunque

todavia queda bastante uva de aquellas cepas, pese a que

nuestro poeta Cungueire no querfa ni nombrarias: la Jerez

(palomino) y la Alicante o garnacha tintorera, que hiciera

famoso el vino del Ribeiro por manchar la taza donde sa sar-
. También se ha rescatado del olvido el mitico “tostado™,

vino hecho de pasas ¥ gue entrafia una enorme dificultad en

su elaboracidn.




Puanle peatonal sohre las «hurgas» de
Duilariz, alimentadas con.aguasterma-
fes que manan al 68 grados.

3 en
al agua, en el balneario de

erca de alli, en barca, cruzaba el rio

Barbantes, pe-
entre las dos ori-

quiera acuden ya
1 rio, junto al balneario, el 11 de Ju-
renito,0a San Antonio,en Bar-

mejores
; hiben en el Museo
ico de Qurense,
jorable es desde un mirador
en la cima de las vinas de la Cooperativa,
un monte vallado de ti

Subiendo por el /
llifio, patria del PulpoaF
el mercado que propici
tuacién, entre mar ¢ interior, conserva una
solemne arquitectura civil y popular, pero
el hito de su horizonte es Ja torre de la Ve-
racruz, una iglesia moderna y desconcer-
tante ada en un proyecto del arg)
Antonio Palacios Ramilo se emp.
ir en 1943 bajo la tutela del maestro
Adolfo Otero Landei-

riales de la comarea, en especial granito y
pizarra, es lo obra representativa de la vi-
lla. El estilo es de dificil definician, la torre
de 52 metros de altura, se unica al
cuerpo de la iglesia sobre el p reul-
mina en galerias de arcos acabados por al-
menas, en conjunto un simbolo expresio-
nista de la épo

Bodegas, casas, vida

El mejor otero para asomarse a Ter
trela y el Castillo de Pena Corneira es I te-
rraza e la casa de Arsenio Paz v Carballo

a en la solana,

rtables, con su hérreo de

li: mo terciopelo, y una
amente integracia en el gr

por ¢l Ribeiro, encontre dc

por una bodega domdéstica, como todas en

el contorne,

locales, Godel

dan para un,

L.

caf

taarte, belleza, confort y, abajo, un dorm

torio para las botellas, en roca viva y arcos

de granito.

Dresde la terraza se contempla la obra de un
no de renombre, el manchego

Jose Luis Cuerda, que, atraido por este pai-

saje se ha metido a bodeguerd mpagi-

205, en Oul-

4 (Al
Arriba a |a [zquierda, batellero de Bodegas
Vilerma, en Leiro, Durense.De arriba a aba-
io, la bodega del cineasta losé Luis
Cuerda, Javier Alen, de Bodegas Vifia Mein,
en San Clodio, y su sala de vinificacion.

Javier 4

Clodio, donde nacid fempre fue
un reclamo su casa fami alli han na-
cido labodega, Viiia Mein yel delicioso ho-
tel rural con Spa, bautizado con nombre de
uva, Dofia Blanca.

Una enorme pe ma por el interior de

¢ fuera ¢s un mirador en
isa ¢l granito salpicado
asomia al vinedo y al con-



