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Vina Mein
LUGAR DE MEIN. SAN CLODIO
32420 LEIRO (ORENSE)

TEL.: 988 488 400

CORREO ELECTRONICO:

info.bodega@vinamein.com
WEB: www.vinamein.com

TURISMO
Contacto: reserva s.hotel@vinamein.com
617 326 385. Hotel con 8 habitaciones.

Con la bodega de Javier Alén el “nuevo
iheiro” recibié el disparo de salida en su
carrera de puesta al dia de la imagen de la
»ona histérica del vino gallego. Los Viiia
Mein sorprendieron por su personalidad,
por su fragancia (sobre todo lo demds: fue
acusado de poco tipico, claro) y por st
prestancia en la boca, rasgos que no eran
desconocidos en la zona pero que habian
<ido olvidados con la masificacion de las
producciones y la invasién de variedades
foraneas. Emigrante en Madrid, Alén vol-
vi6 a casa con el perfil del blanco moder-
no fijado en su mente y lo materializo en
su bodega a partir de 1987, cuando plan-
16 un nuevo vinedo, rajo NUEVOS concep-
tos de elaboracién y hasta introdujo 1a
.dea del turismo enologico (propietario
de la Libreria de Viajes ¥ de una agencia
de viajes, abri0 hotel en la bodega y luego
otro. con spd, en San Clodio). 23 anos
despues puede estar sati.sfer:hc-: Viia
Mein es todo un icono del Ribeiro actual
de la nueva realidad de los vinos blancos

espanoles.




VINA MEIN ‘07

BLANCO
EVOLUCION: MAS DE 2015
PRECIO: 13 €

GASTRONOMIA: BESUGO A LA
ESPALDA, BACALAQ EN GUISO
SUAVE, MERLUZA KOSKERA
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80% Treixadura, 10% Godello,10%
Loureiro, Torrontés, Albarifio, Albilla y
Lado; fermentacién y un afio en tino
de roble de 3.000 I. 4.000 botellas.
Sensacional ahora y con vida por delante.
Bien ensamblado y elegante en la nariz,
fresco y con nervio en Ia boca, equilibra-

do, algo cremoso, sabroso, expresivo,
Consumo: 6-8°C.

Ribeiro < 207




VINA MEIN ‘08

BLANCO

EVOLUCION: 2013-2014
PRECIO: 10 €
GASTRONOMIA: PESCADOS
SALSEADOS, PULPO A LA
GALLEGA, FIAMBRE DE AVE

80% Treixadura, 10% Godello,
10% Loureiro, Torrontés, Albarino,
Albilla y Lado. 100.000 botellas.
lal vez un punto menos potente que el
‘07 pero igual de elegante. Marcados
aromas de fruta madura, helechos, boj,
laurel y fondo mineral. Con volumen y
viva acidez. suave, sabroso, expresivo.
Consumo: 6°C.
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